
 
 

 
 
CARDÁPIO:  

 
  

 Tipos de Carnes 
 

 Picanha  
 Picanha no alho e na manteiga. 
 Alcatra  
 Asa de frango 
 Lingüiça Aurora  
 Lombo Suíno 
 Costéla bovina ( assada no papel celofane c/ 5 horas de fogo ) 

 
 Guarnições 
 

 Arroz 
 Farofa 
 Vinagrete 
 Pão 
 Maionese 
 Salada de folhas  

 
 Bebidas 
 

 Cerveja Brahma em garrafa de 600 ml 
 Cerveja sem álcool (LIBER) 
 Refrigerante linha Coca-Cola e Antarctica, incluso linha diet. 
 Água sem gás 



                   

  
    
 Sobremesa 
 

                  -     Abacaxi e banana assada, servida com canela e açúcar. 

                  

 

Serviço de Atendimento: 
 

 Churrasqueiro e cumins todos devidamente uniformizados para assar e abastecer 
aparadores. 
 

 Todo material necessário p/ o evento (Pratos, talheres de inox, material 
descartável e copos de vidro gelado p/ bebidas). 

 
 Toda parte de alimentos quentes será servido em réchauds, garantindo 

aquecimento dos alimentos durante todo o evento. 
 

 O número excedente de convidados será cobrado a parte. 
 

 A festa terá duração de 05 (cinco) horas a contar do seu respectivo início. 
 

  A contratada compromete-se a manter o cardápio de forma quantitativa e 
qualitativa. 
 

 

 Crianças até 06 anos não serão cobradas, de 07 a 10 anos pagam meia.  
 
                                 

                                                                                                                                           


